Archives départementales

de la Cote-d’Or

Le bicentenaire de la
Révolution francaise en
Bourgogne :
menus révolutionnaires

Les célébrations centenaires
de la Révolution francaise ne
sont quau nombre de deux,
et pourtant elles ont durable-
ment marqué les esprits. L'une
aimpressionné le monde lors de
I'exposition universelle de 1889,
offrant a Paris la Tour Eiffel
et de somptueux pavillons.
La deuxiéme fut le théatre de
manifestations tout aussi am-
bitieuses. C’est dans ce cadre que la Délégation
Régionale du Tourisme recoit ces dossiers de can-
didature a un concours organisé par Equip’Hotel.
Photographies, menus, chants... tout le folklore
révolutionnaire est repris par ces restaurateurs
bourguignons, qui, pleins d’inventivité, faisaient
défiler dans les assiettes les < 6 gastéropodes ré-
publicains > accompagnés de la « téte de Louis
XVI>, pour terminer sur une < Prise de la Bastille »
en dessert, et bien d’autres encore.




Les délégués régionaux, sous la supervision du préfet, sont nommés par
le ministere du tourisme ; ils sont chargés de diverses missions. Ils quadrillent
le territoire national et ont principalement un role consultatif, rendant un avis
sur les classements d’établissement touristiques, Pattribution des subventions,
mais sont aussi chargés de siéger dans de multiples organismes ou commissions
ou leur présence est nécessaire. C’est dans ce contexte-ci que ces documents
sont arrivés dans les mains du Délégué Régional au Tourisme Bourguignon.
En effet, dans Pesprit des festivités du bicentenaire de 1789, Equip’hotel, large
organisme rassemblant les professionnels de la restauration, décide de lancer
un concours ayant pour theme la Révolution Frangaise ; il choisit le délégué
régional au tourisme comme président d’honneur du jury. Ainsi, pour pouvoir
rendre son verdict, celui-ci regoit et décortique ces candidatures dont les
archives départementales vous proposent un florilege.

Ces quelques pieces contrastent avec le souvenir fastueux et
fantasmagorique voulu par les organisateurs des festivités parisiennes de 1989.
La parade de La Marseillaise, 'inauguration de remarquables édifices comme
la Pyramide du Louvre ou ’Opéra Bastille sont la marque impérissable d’une
année de la grandeur et du spectacle. Ces quelques dossiers de candidature
bourguignons constituent un témoignage original de la fagon dont laquelle la
Révolution fut reprise comme un argument commercial pour ces restaurateurs.




ADCO, 1308 W
Hotel “Climat de France” a Beaune



Ce premier document est un livret de candidature produit par I’hotel-bar-
restaurant de France, situé a Beaune. Sur la page de gauche figure un courrier
qui rend acte de la participation de I’établissement au concours. Sur la page de
droite, une vue extérieure de I’hotel rend mieux compte des moyens déployés
par les restaurateurs pour la célébration : on notera les trois étendards, frangais,
européens et arborant le logo de 'année du bicentenaire. Au premier plan
deux employées sont vétues a la mode révolutionnaire, revétant cocardes et
bonnet phrygien. Ici, la Révolution se célebre comme un carnaval.
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Le méme établissement a produit cet autre document, qui sert de menu,
présenté en détail page 6. On y retrouve les éléments habituels du décorum
révolutionnaire : les faisceaux de licteur et les bonnets phrygiens sont les plus
célebres. Les plats portent tous des références a 'imaginaire révolutionnaire :
des rappels au calendrier républicain (le canard vendémiaire farci a Porange,
salade de fruits floréal) ou de subtils jeux de mots (le serment du jeu de
pommes ou la bouchée a la reine). Sur la page gauche, une Marseillaise réécrite
pour les « bons vivants ». Dans cette version, ce n’est pas un sang impur qui
abreuve nos sillons, mais « un vin bien pur humecte nos poumons ! ». Le
couplet entier est celui-ci :

Allons enfants de la Courtille
Le jour de boire est arrivé ;
C’est pour nous que le boudin grille,
C’est pour nous qu’il est préparé.
Ne voit-on pas, dans la cuisine
Rotir et dindons et gigots ?
Ma foi ! Nous serions bien nigauds
Si nous leur faisions triste mine,
A table, citoyens ! Vidons tous les flacons.
Buvons, buvons,
Qu’un vin bien pur humecte nos poumons
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Allons enfants de la Courtille
Le jour de boire est arrivé ;
©'est pour nous gue le boudin grille,
C'eat pour nous qu'il est préparé.
We voit-on-pas, dans la cuisine
Rotir et dindons et gigots 7
Ma foi ! nous serions bien nig
§1 nous leur faisions triste mi
A table, citoyens ! vidons tous 1

3 flacons.
& Buvons, buvens,
B 'un vin bien pur humecte nos pou

extrait de la Marseillaise ...

&J‘% des BONS VIVANTS !

HOTEL DE FRANCE

BEAUNE LE PECHE DU CITOYEM

{vin blanc - créme de péche)
BOUCHEE A‘L.ﬁ REINE
SALADE cImHD[HEml‘aalade marine )
[ GABTMNDE;“IEW!LIC!INE
CANARD mmlA]RE‘FmI A L'ORANGE
GIGOT ROTI g.:ﬂﬂ CULOTTE
COqQ AU VIN ";}ILLEBINE 89"
SELECTION DE FR?“.A.GBS DE FRANCE
mmﬂ; AUX POIRES
SAHMENT wu:n.l DE POMMES
SALADE DE gUITS FLOREAL
PETIT W[; DU PEUPLE

NOTRE_SUGGESTION DE VIN :
CUVEE DU BICENTENAIRE BLANC OU ROUGE
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Hotel-bar-restaurant de
France, a Beaune



Un autre établissement, ’hotel Climat de France a Beaune, se démarque par la
présence d’objets dans son dossier. On y retrouve une gerbe de blé décorée de
fleurs et de son ruban accompagné par le badge du bicentenaire (p. 3). L’hotel
joint également dans son dossier plusieurs photos de I’établissement décoré
pour Iévénement. Sur 'une d’entre elles, une autre version de ce bouquet,
sur fond d’une nappe a pois. Les candidats ont également joint a leur dossier
un napperon aux mémes motifs. D’autres photographies permettent de mieux
visualiser la décoration des lieux et les moyens mis en ceuvre pour célébrer le
bicentenaire.

ADCO, 1308 W
Hotel “Climat de France” o Beaune.
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Un autre établissement s’est porté candidat au concours, le restaurant « Chez
Guy » a Dijon. La lettre de candidature se revendique comme celle d’une petite
entreprise familiale qui peut contraster avec les établissements beaunnois,
plus conséquents. L’établissement, malgré ses moyens limités, a quand méme
joué le jeu du bicentenaire en proposant un menu a théme illustré et une
photo des décorations prévues. Un dossier de candidature qui met en valeur
des restaurateurs plus modestes ayant quand méme tenu a participer a ces
célébrations de 1989.

l-. (‘Ou. %ﬂﬂf— DL& J RESTAURANT _/P/fff 4 S ST
Chez GUY
6, Rue Jean Rencir 1% FEV, 1o89

21000 DLION
. h Tél. A0 30 89 58
1 l LA m FECH . J47 79 6ok
h Cude AVE, £3od i Jon f
Cahen o ZipieFe e

L ROH d‘:ﬂiﬂﬂﬂ&.m 11 ;_'-". . ol I’:'f/;llf(.ﬂ’fv"
g ol i
]

fe Achie da

00 : 7 A L
? Hon Fhapna e dow. A0l ate Sle
o 1O vimned R“ng,h ole  faue asele e
7 P
._}I:w Yo (oa Lo O

-‘.’Bag walelle ol © Tecira

Sowl modade  Jo Fide tin prdF

’ 5
bl Aedtauaat -g‘hﬂ daf Gt ol Aot lment
Chez G # = .

* M{-"l'\?al: e A o L E AL frmrbre 47;’5-4«/,3’: Jrtts
Tiak s 30 i

. ! ., o
Coeedineer e pmeha el 1 edfore He
Concown  ow | FhiCesbenae
4 r &
Ca ;|f"j“‘"'- 3 & phols elimad o
» 7
Ol ot o lbon
4 . 3
) Y e o/ fane e mrcaer
=% ienk ’/./' 4?! -’iﬁﬂz At dant Lo lE
_)f: Necioa " Hae ¢ fomy Lenciee
- n

ey | [ ol
Dz ol wle Slasas Sab faeleo

ADCO, 1308 W
“Chez Guy” & Dijon
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Aujourd’hui
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“Le Moderne’, a Charolles

Pour terminer cette sélection de documents, « Le Moderne » a Charolles en
Saone-et-Loire envoya a la Délégation Régionale du Tourisme une chemise
comprenant la carte du restaurant, et une recette de filets de rougets en sauce.
La recette (p.12) ne se prive pas de mentionner la couleur de la vaisselle,
bleue, qui avec le rouge du rouget et le blanc de la sauce, formera une cocarde
ou un drapeau tricolore.
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LE MODERNE

Jean BONIN

Pour 4 personnes:

4 rougets 280 G en filet

Vin blanc 1 41
Vermouth 1 dl
Echalottes 2
Fumet de poissons
Créme 241

Citron 1/2

LA SAUCE

Faire réduire vin blans et échalottes. Ajouter vermouth et fumet, ajouter la
créme et laisser épaissir légérement.

Assaisonner et mettre le 1/2 jus de ecitron.

Po#ler les filets de rougets 2 Mn de chaque ¢5té avec un peu d'huile d'olive.
Prendre U assiettes blues drapeau, mettre un peu de sauce au fond de celles -ci
et disposer 2 filets de rouget dans chaque assiette en mettant la peau Touge

de ceux ci sur le dessus.

ADCO, 1308 W
Un plat républicain : vecette de filets de rougets en sauce provenant
du vestaurant “Le Moderne’, a Charolles.

1308 W : fonds de la délégation régionale du tourisme.
Texte réalisé par Raphaél Lossier, étudiant a 'TUT de Dijon (licence APICA),

alternant aux Archives départementales de la Cote-d’Or.
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